Pizza

Gor en pizzadeg, t ex sd hir:

25 gjast (denna halva miangd ricker)
2,5 dlljummet vatten ca 40 grader

1 tsk salt

1 msk olja

7-7,5 dl dinkelsike (det ljusa mjolet)

Smula ner jasten i en bunke och hill 6ver vattnet tills jasten
16st sig. Tillsitt salt, olja och hilften av mjolet.

Arbeta ihop alla ingredienser och 4ven resten av dinkelmjolet
och knada ordentligt. Lat jisaica 1 timme

Sitt ugnen pd 275 grader.

Kavla ut och placera den pé bakplatspapper.

Ligg dina favoritfyllningar pa pizzabottnen.

Placera hela pizzan lingst nere pd botten i ugnen (du behover
ingen plat).

Gradda tills osten ar gyllengul.

Vart tips: Toppa med Mozarellaost sa blir det extra gott!



