Dinkelvaffior

4 dl mjolk

3 dl dinkelsike (ljust mjol)
1 dl dinkel-fullkornsmjol
Y3 tsk bakpulver

100 g smalt smor

2agg
Y tsk salt

Vispa allt mjol med hilften av mjolken. Nar det ar klimpfrite
tillsict resten av mjolken. Blanda i resten av ingredienserna.
Lat garna smeten std och svilla i kylen ett par timmar, da gar
det littare att graidda. Gradda och servera genast med sylt

och gridde.



