Saffransmannakaka

Ingredienser:

2 dl dinkelmannagryn

2 dl strosocker

1% dl kokosflingor

1 dl dinkelsikt

2 tsk bakpulver

2 tsk vaniljsocker

1 pase saffran

1 -1 dl keso

50 g grovhackad mandelmassa
3 dl mjolk

Y5 dl smilt smér (ca 45 g)

2agg

ev en stor nive hackad mandel.

Gor sa hir:

Blanda alla torra ingredienser i en bunke.
Tillsitt keson, mandelmassan, ev mandel,
mjolken, smoret och dggen och rér en ihop
en fin smet. Hill smeten i en smord och
broad form med lostagbar botten (anvind
girna dinkelmanna istillet for strobrod).
Griddaiugnen i 175 grader, ca 40 minuter.

Njut den girna ljummen! Om den inte gar it
genast (vilket oftast hinder), mir den bést i
kylen mellan varven.



