Kryddmuffins

ca 20 st

125 g smor
2 dl risocker
2agg

1 tsk vaniljsocker

4,5 dl ljust dinkelmjol
2 tsk kanel

1 tsk kardemumma
0,5 tsk ingefira

2 tsk bakpulver

1,5 dl mjolk

Ror det rumsvarma smoret och sockret pésigt. Tillsatt dggen
under omrorning. Blanda de torra ingredienserna, och ror
sedan ner blandningen vixelvis med mjolken. Fordela

i formarna. Gradda mitt i ugnen ca 15-20 min i 200 grader.



