Foccaciabréd med
soltorkade tomater

° 12 g jast

o 3,5 dl ljummet vatten

o 1 tsk salt

o 2 msk olivolja

o 500 g ljust dinkelmjol

o soltorkade tomater i olja

Smula jasten. Tillstt vattnet och sedan de 6vriga ingredien-
serna. (Degen blir ganska 16s). Lat jisa i bunken till dubbel

storlek, ca 30 minuter. Hill ut degen i smord lingpanna eller
med bakplatspapper, platta till. Pensla sen med olivolja, lagg
pa strimlade soltorkade tomater i olja och str6 6ver rosmarin
(eller annan 6rtkrydda)och flingsalt. Lit jasa ca 40 min, efter
30 minuters jisning gors sma gropar i degen med fingrarna.

Griddaiugni225 grader i ca 20 minuter. Avnjutes snarast!



